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Application IntraMuros 

 

PENSEZ A L’INSTALLER SUR 

VOTRE SMARTPHONE 

Toutes les infos pratiques 

publiées par votre Mairie 

 

 

 

Facebook : consultez la page de la mairie de Lencouacq 

Site internet officiel : ouvert 

NOUVEL HORAIRE D’OUVERTURE DE LA MAIRIE 

DEPUIS LE 1er MAI 2023 
 

Lundi – mardi – jeudi – vendredi : de 9 h à 12h15 et de 13h à 17h30 

Le mercredi matin en télétravail 

 

 

HORAIRE DE LA POSTE 

Lundi-mardi-jeudi-vendredi 

De 8h30 à 12h15 

L’ancienne caserne des pompiers est devenue le nouvel hangar technique de la commune.  

Nous avons maintenant suffisamment de place pour entreposer et mettre à l’abri tout notre 

matériel roulant ainsi que l’outillage. 

Le hangar à côté de la Mairie, que l’on utilisait jusqu’à présent, sera mis à la disposition de 

l’ACCA, qui en a fait la demande.  

Le Conseil Municipal à l’unanimité, a voté l’octroi d’une prime aux diplômes pour nos jeunes. 

Un bon d’achat, d’une valeur de 50 €, à valoir dans une librairie, sera offert à chaque diplômé de 

la commune, qui nous en fera la demande en y joignant le justificatif de réussite au diplôme 

(CAP – BEP – Brevet des collèges – BAC). 

 

RAPPEL DE REGLEMENTATION 

Il est interdit brûler des déchets verts (végétaux secs ou humides) chez soi, que ce soit avec un incinérateur de 

jardin ou à l'air libre. 

Il est possible de les utiliser en paillage ou en compost individuel car ils sont biodégradables, c'est-à-dire qu'ils se 

décomposent avec le temps. 

Il est également possible de les déposer en respectant les règles mises en place par votre commune (déchetterie 

ou collecte sélective). 

Par contre, il est interdit de les brûler à l'air libre ou avec un incinérateur de jardin. Par ailleurs, vendre ou prêter 

un incinérateur de jardin est interdit. 

Brûler des déchets verts, surtout s'ils sont humides, dégage des substances toxiques pour les êtres humains et 

l'environnement (des particules fines notamment). 

Il faut également tenir compte des possibles troubles de voisinage (odeurs ou fumées) et des 

risques d'incendie. 

La personne qui brûle des déchets verts peut avoir à payer une amende de 750 € maximum. Si 

vous êtes incommodé par les odeurs, vous pouvez par ailleurs engager la responsabilité de votre 

voisin pour nuisances olfactives. 

 

https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/maison/jardinage/comment-utiliser-compost-jardin
https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/maison/jardinage/pourquoi-faut-rien-bruler-jardin
https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/maison/jardinage/pourquoi-faut-rien-bruler-jardin
https://www.service-public.fr/particuliers/vosdroits/F19299
https://www.service-public.fr/particuliers/vosdroits/F19299
https://www.service-public.fr/particuliers/vosdroits/F19299


 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

L’horloge de l’église a été réparée pour un coût total 

de 2733.95 €. 

L’abat-son, qui menaçait de tomber, a été restauré pour 

un coût total de 3 308.40 €. 

 

Faute d’attribution de subvention de la DRAC (Direction 

Régional des Affaires Culturels) nous ne sommes pas en 

mesure financière, (sans aucune aide de l’État), 

d’engager les travaux de rénovation de notre église. Une 

nouvelle demande sera faite dans le courant de cette 

année dans l’espoir que, cette fois, il nous soit donné une 

réponse positive à notre dossier. 

 

Le terrain de tennis n’étant plus utilisé car en 

très mauvais état, il a été procédé au 

démontage du grillage, ainsi qu’au nettoyage 

du site, par un habitant du quartier, que nous 

remercions pour son intervention. 

D’autre part, il reste, aux abords du terrain de 

tennis, des copeaux de bois, (issus de 

l’élagage des platanes), à disposition de tout 

un chacun. N’hésitez pas à aller vous servir. 

La route de Le Sen, au niveau du stade de foot, est fermée à la 

circulation jusqu’à nouvel ordre par Arrêté Communautaire. Elle 

s’effondre, et il est extrêmement dangereux d’y circuler. Après évaluation 

des dégâts, les travaux seront effectués le plus rapidement possible par le 

service voirie de la Communauté de Commune des Landes d’Armagnac. 

Les travaux de raccordement des eaux usées à la station d’épuration de Roquefort avancent 

bien. Nous attendrons la fin des travaux pour faire intervenir les services de voiries, afin de 

remettre en état la route de Roquefort. 

Travaux au Cercle 

La commune de Lencouacq a engagé des travaux de réhabilitation et d’isolation du logement du 

Cercle des Travailleurs. Dans le détail : remplacement des menuiseries, doublage des murs 

extérieurs et des combles, réfection du circuit électrique, mise en place d’un chauffe-eau 

thermodynamique associé à une climatisation air-air, peinture du logement + plafond bar.  

Pour un total de 78 000 € 

Coût : ??? 

Le raccordement à la fibre pose toujours quelques problèmes sur la commune. En effet pour 

l’instant il y a encore des habitations qui ne bénéficient pas de cette offre et nous en sommes 

désolés. Nous ferons remonter ces incidents à qui de droit afin de trouver une solution le plus 

rapidement possible. Vous êtes invités à vous faire recenser en Mairie, comme beaucoup l’ont 

déjà fait, afin d’avoir une liste la plus complète possible des zones concernées. 

Vous avez 16 ans, pensez à venir en Mairie pour vous faire recenser. C’est 

obligatoire et nécessaire pour toutes vos démarches futures (inscriptions aux examens, au permis 

de conduire etc…) 

Les élections européennes auront lieu le dimanche 9 juin 2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Us Lencouacq football 

 

A 6 journées de la fin du championnat, 

les verts, invaincus depuis octobre, 

sont toujours en course pour une 

montée en division supérieure. On 

espère un épilogue heureux d'ici mi 

mai pour ces joueurs, dirigeants et 

bénévoles, qui œuvrent sans relâche 

pour redynamiser et redonner de 

l'ambition à ce club familial ! 

 
 
 

La boîte à Idées 

Toujours prêts à partager des idées de balades, de sortie vélo, de recette de cuisine, 

d’échange de plants… Bref des moments d’échanges très agréables. N’hésitez pas à vous 

renseigner pour être au courant des propositions d’animations.  

Tél : 06 47 03 84 57 -  Facebook La Boîte à IDées  

Afin d’améliorer l’éclairage du stade de foot, il sera procédé à des travaux pour un coût total 

de 106 004€ financés en partie par différentes aides. 

Montant total des travaux : 106 004€ 

Aides : TVA financer par le SYDEC : 16 589€ et 49 178€ pris en charge par le SYDEC soit 

40 237€ de reste à charge à la commune.  

                 Charlotte d'asperges blanches des Landes 

Ingrédients (4 personnes) : 

Un jus de citron jaune ou vert, 1 c à c de curcuma (voire plus selon votre goût), un demi pot de crème fraîche épaisse, une pointe de 

couteau de piment   d'Espelette, sel, poivre du moulin, un bouquet de ciboulette, 2 cébettes fines (ou un petit oignon blanc), 1 boîte de thon 

au naturel, 1 boîte de crabe au naturel, 1 boîte de Philadelphia au saumon, 1 avocat par personne, des asperges blanches des Landes 

Faire cuire les asperges, préalablement épluchées, pendant 10 minutes dans de l’eau bouillante salée 

Préparer votre garniture : mélanger le Philadelphia au saumon avec le thon et le crabe bien égouttés. Ajouter la crème 

fraiche, les cébettes émincées très finement, la ciboulette finement coupée, le jus de citron, le curcuma, piment, sel, 

poivre. Bien mélanger à la fourchette et mettre au frigo pendant 1 heure. 

Prendre un emporte pièce rond (8 cm) couper les asperges en 2 dans le sens de la longueur et placer tout autour de 

l’emporte pièce 

Mettre au fond des tranches fines d’avocat, compléter avec l’appareil sorti du frigo, jusqu’en haut, faire une rosace 

avec des tranches fines d’avocat et placer au centre une demie tomate cerise. 

Laisser le montage 2 bonnes heures au frigo sans enlever l’emporte pièce (vous le retirez délicatement au moment de 

servir) 
  



 

Lencouacquaises, Lencouacquais,  

 

Les fêtes du village approchent à grand pas et se dérouleront cette année du mercredi 8 mai au 

dimanche 12 mai.  

Un petit avant goût du programme :  

Mercredi 8 mai : 

19h00 - Ouverture des fêtes avec un apéritif offert par le comité des fêtes, animé par la banda 

“Peña Pechu”, où vous pourrez déguster des burgers ou des araignées de porc.  

Jeudi 9 mai : 

12h00 - Apéritif communal, suivi d’un repas moules/ frites (15.00€), en fin de journée (l’horaire 

est encore à définir), vous pourrez profiter d’une pièce de théâtre.  

Vendredi 10 mai : 

Nouveauté, à 17h30 pour ravir les plus jeunes un Loto des Pitchouns est organisé ! Et pour les 

plus grands, à 20h30 le Loto Bingo, avec buvette et grillades, en partenariat avec l’ACCA. 

Samedi 11 mai : 

Nous vous retrouverons de 9h-19h pour un Ball Trap, ouvert à tous, en face du lieu-dit Grand 

Espagne (route de Lestrat), avec de quoi vous désaltérer et vous sustenter sur place ! 

Cette année la messe des fêtes sera à 18h30 le samedi. 

Et pour terminer la soirée rendez-vous sur la place du foirail pour une soirée Food truck, avec 

Pizza, Poutine et cuisine Chilienne, DJ Thomas animera la fin de soirée pour les plus téméraires ! 

Dimanche 12 mai : 

A partir de 10h30, Fête des 50 ans de l’école, anciens élèves de Lencouacq de 1940 à 1990 

organisée par GARRABOS Françoise (Inscription au 06.31.51.62.35 ou 

francoisegarrabos64@gmail.com), si vous avez des anciennes photos de classe n’hésitez pas à lui 

transmettre ! 

Pour terminer ce marathon de 5 jours, rendez-vous à 12h00 pour un repas de clôture “Jambalaya”, 

spécialité culinaire à base de riz, saucisse, gambas, poulet, originaire de Louisianne (15.00€). 

 

Les inscriptions pour les repas sont possibles jusqu’au 3 mai au 06.26.24.67.81 ou 

cdfdelencouacq40120@gmail.com. Nous vous proposons également, le repas à emporter. 

 

Nous ne passerons pas cette année encore pour la collecte, nous manquons toujours de bénévoles 

pour nous aider ! 

Si vous souhaitez rejoindre le comité ou donner un petit coup de main, il est toujours temps bien 

sûr !  

 

Nous vous attendons nombreuses et nombreux pour cette édition 2024, en espérant que la météo 

soit avec nous !                                                   

      
                                                                                                                                        

                                                                                            Le Comité des Fêtes.   

mailto:francoisegarrabos64@gmail.com
mailto:cdfdelencouacq40120@gmail.com

